LA BRASSERIE
DE LA PLACE VICTOR HUGO !

NOS VINS AU VERRE
ROUGES

BORDEAUX AOP CHATEAU GANTONNET

CHINON AOP CHATEAU DE VAUGAUDRY

COTES DU RHONE AOC E. GUIGAL « RESERVE DE LUTECE »
SAINT AMOUR AOP BEAUJOLAIS DOMAINE DE LUCIE
SAINT-EMILION L'ESPRIT AOC CHATEAU BELLE ASSISE COUREAU

BLANCS

VIOGNIER IGP PAYS D'OC « LE VERSANT » VEGAN

ANJOU AOP LE PETIT CHENIN BIO VEGAN

CHARDONNAY BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOC MILLEBUIS
GRAVES AOP CHATEAU HAUT SELVE

MENETOU-SALON AOP DOMAIN BELLEVILLE

ROSES

IGP SABLE DE CAMARGUE DOM. DU PETIT CHAUMONT GRIS DE GRIS BIO
COTEAUX D'AIX EN PROVENCE AOP DOMAINE SAINT-JULIEN LES VIGNES BIO
COTES DE PROVENCE AOP MINUTY COTE PRESQU'ILE

COTES DE PROVENCE AOP AUROSE BIO, CUVEE AU BORD DE L'AUBE BIO

CHAMPAGNES

25CL  75CL

CHAMPAGNE EPC BLANC DE NOIRS BRUT 30 90
LOUIS ROEDERER BRUT CUVEE COLLECTION 243 35 120
LOUIS ROEDERER ROSE 43 145
VEUVE CLICQUOT BRUT 185
RUINART BLANC DE BLANCS 260
DOM PERIGNON VINTAGE 2012 480
DOM PERIGNON ROSE VINTAGE 2008 880

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS 8% TTC. LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.




Plat dw joar >

N'HESITEZ PAS A VOUS RAPPROCHER DE NOS SERVEURS
AFIN DE CONNAITRE LA SUGGESTION DU JOUR

Aw Miliew de |y taple

PETIT PATE BASQUE AU PIMENT D'ESPELETTE

ET PAIN GRILLE 15
SMALL BASQUE PATE WITH ESPELETTE PEPPER
AND TOASTED BREAD

CALAMARS FRITS, SAUCE CREAMY SPICY 18
FRIED CALAMARI WITH SPICY CREAM SAUCE

TARAMA BLANC ET CITRON VERT, PAIN TOASTE 19
WHITE TARAMA, LIME & TOASTED BREAD

PETITES SARDINES, BEURRE DEMI-SEL

ET PAIN GRILLE 19
SMALL SARDINES, HALF SALTED BUTTER AND TOASTED BREAD

LE PARISIEN CROQUE-MONSIEUR AU BEURRE DE TRUFFE 22
THE PARISIAN CROQUE-MONSIEUR WITH TRUFFLED BUTTER

CAVIAR D’AQUITAINE 30G, CREME DOUBLE,

BLINIS ET CITRON 98
CAVIAR D'AQUITAINE 30G, DOUBLE CREAM,
BLINIS AND LEMON

Neo et rées

OEUFS MAYONNAISE, CELERI REMOULADE

ET CRUMBLE DE PAIN 12
EGGS WITH MAYONNAISE, CELERY REMOULADE AND BREAD CRUMBLE

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE 12
ONION SOUP AU GRATIN

SALADE D’ENDIVES, VINAIGRETTE MOUTARDE 13
ENDIVE SALAD WITH MUSTARD VINAIGRETTE

POELEE DE CHAMPIGNONS, OEUFS CASSES 15
PAN-FRIED MUSHROOMS, CRACKED EGGS

TRADITIONNEL OS A MOELLE 15
TRADITIONAL MARROW BONE

BELLE LAITUE, HUILE D'OLIVE CITRON

ET COPEAUX DE PARMESAN 16
BEAUTIFUL LETTUCE, LEMON OLIVE OIL AND PARMESAN SHAVINGS

SALADE DE FRISEE AUX LARDONS, OEUF POCHE 16
FRISEE SALAD WITH BACON AND POACHED EGG

SALADE D’HARICOTS VERTS EXTRA-FINS,

ET CHAMPIGNONS DE PARIS 18
GREEN BEAN SALAD WITH MUSHROOMS

6 FINES DE CLAIRE N°3 19

CHARENTE MARTIME PEU GRASSE
6 OYSTERS FROM CHARENTE MARITIME

6 GROS ESCARGOTS DE BOURGOGNE 19
BURGUNDY SNAILS

BURRATA DES POUILLES, JAMBON DE PARME,

ET HUILE D'OLIVE 22
PUGLIA BURRATA, PARMA HAM, OLIVE OIL

PATE CROUTE AU FOIE GRAS ET VOLAILLE PISTACHE 22
POULTRY AND PISTACHIO PATE EN CROUTE

SAUMON FUME NORVEGIEN, CREME DOUBLE ET BLINIS 24
NORWEGIAN SMOKED SALMON, DOUBLE CREAM AND BLINIS




Neg plats

BOUDIN BASQUE AUX POMMES LOUIS OSPITAL 22
BASQUE BOUDIN WITH LOUIS OSPITAL APPLES

TARTARE « CHAROLAIS» VICTOR HUGO,

OU ALLER/RETOUR, FRITES MAISON 24
CHAROLATIS "VICTOR HUGO" TARTAR, OR SLIGHTLY SEARED,
FRENCH FRIES

CONFIT DE CANARD, POMMES SARLADAISES 26
DUCK CONFIT WITH SARLAT APPLES

SUPREME DE VOLAILLE JAUNE ROTI,

JUS CORSE & POMME PUREE 27 SAUCE AUX MORILLES 30
ROASTED YELLOW CHICKEN SUPREME, HEARTY JUICE 27
MASHED POTATOES MOREL SAUCE 30

OMELETTE GEUFS BIO AUX CEPES 28
ORGANIC EGG OMELETTE WITH PORCINI MUSHROOMS

LINGUINE A LA POUTARGUE & CITRON 28
LINGUINE WITH BOTTARGA & LEMON

PAVE DE RUMSTECK , FRITES MAISON, SAUCE AU POIVRE 28
RUMSTECK PAVE , FRENCH FRIES, PEPPER SAUCE

RIGATONI SAUCE AUX MORILLES 30
RIGATONI WITH MORELS SAUCE

GAMBAS SAUTEES AU POIVRE ET FLEUR DE SEL 32
SAUTEED GAMBAS WITH PEPPER AND FLEUR DE SEL

CABILLAUD, LAIT DE COCO, CITRON

ET GINGEMBRE 34
COD, LEMONGRASS COCONUT MILK
AND GINGER

BELLE SOLE MEUNIERE (SELON ARRIVAGE) 62
FINE SOLE MEUNIERE (DEPENDING ON ARRIVAL)

COTE DE BOEUF SIMMENTAL POUR 2 PERSONNES,
FRITES MAISON, SALADE VERTE 95
SAUCE AU POIVRE OU BEARNAISE

SIMMENTAL PRIME RIB FOR 2 PERSONS, FRENCH FRIES, GREEN SALAD

Nog- aecompagmentent s ap cheix

FRITES MAISON, HARICOTS VERTS,
TOMBEE D’EPINARDS, POMME PUREE MAISON,
RIZ PARFUME 8

HOMEMADE FRENCH FRIES, GREEN BEANS, SPINACH, MASHED POTATOES, FLAVORED RICE

Pour leg enfots

SUPREME DE VOLAILLE, FRITES
CHICKEN SUPREME, FRENCH FRIES

STEAK HACHE, FRITES
CHOPPED STEAK, FRENCH FRIES

& 1 BOISSON

I DRINK

& GLACE
ICE CREAM




ROCAMADOURS, PETITE SALADE 13
ROCAMADOURS, SMALL SALAD

BELLE CREME CARAMEL 10
BEAUTIFUL CARAMEL CREAM

CAFE GOURMAND 12
GOURMET COFFEE

CRUMBLE AUX POIRES ET NOIX DE PECAN 12
PEAR AND PECAN CRUMBLE

PRUNEAUX A L'ARMAGNAC 14
PRUNES WITH ARMAGNAC

TARTE AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLE 15
CHOCOLATE TART WITH VANILLA ICE CREAM

SALADE DE FRUITS DE SAISON, ANANAS ET MANGUE 15
SEASON FRUIT SALAD PINEAPPLE ET MANGO

PROFITEROLE AU CHOCOLAT 15
PROFITEROLE WITH CHOCOLATE SAUCE

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 16
RED FRUIT PAVLOVA

Nog glaces & serbets

GLACE (LA BOULE) 4
VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, CARAMEL BEURRE SALE

VANILLA, CHOCOLATE, COFFEE, SALTED BUTTER CARAMEL

SORBET (LA BOULE) 4

MANGUE, FRAISE, CITRON
MANGO, STRAWBERRY, LEMON

CHOCOLAT LIEGEOIS 12
GLACE CHOCOLAT, CHANTILLY, SAUCE CHOCOLAT

CHOCOLATE ICE CREAM, WHIPPED CREAM, CHOCOLATE SAUCE

CAFE LIEGEOIS 12
GLACE CAFE, CHANTILLY, CREME CAFE

COFFEE ICE CREAM, WHIPPED CREAM, COFFEE CREAM
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