
FINGER FOOD 

NEMS DE POULET  16
PARISIEN CROQUE MONSIEUR  16

TARAMA TRUFFÉ PAINS TOASTS  19
GUACAMOLE AVOCAT PAIN TOASTS  14

ACCRAS DE CABILLAUD  14
CROMESQUIS DE FROMAGE  12

PLANCHES
LA FROMAGÈRE saint marcellin de la mère Richard  18

JAMBON DE PARME 24 MOIS D’AFFINAGE  19
LA CHARCUTERIE Coppa, Saucisson, jambon de Parme  20

LA MIXTE Coppa, Saucisson, jambon de Parme et Saint marcellin de la mère Richard  24

HUITRES ET FRUITS DE MER
6 FINES DE CLAIRE HUÎTRIÈRE DE LA SEUDRE N°3  18

CREVETTES ROSES BIO (200G)   22
LANGOUSTINES ATLANTIQUE NORD (6PIÉCES)   24

BULOTS  12

PLATEAU SIGNATURE VICTOR HUGO 35

TARAMA TRUFFÉ, GUACAMOLE AVOCAT, ACCRAS DE CABILLAUD,  

CROMESQUIS DE FROMAGE, NEMS DE POULET, CHARCUTERIES

18H-20H
 HEURES HEUREUSES !

DU LUNDI AU VENDREDI

BIÈRES 50cl   8
 À LA PRESSION

1664 

COLOMBA BLANCHE

COCKTAILS  8 

CINZANO APERITIVO SPRITZ  
Prosecco, Perrier 

MOSCOW MULE 
Vodka Absolut, sirop de sucre de canne, 

citron vert, La French SVP Ginger Beer Bio

CONCORDE 
Gin Beefeater, Liqueur Saint-Germain, 

jus de citron jaune, La French SVP Tonic Bio

MOCKTAIL 7 
& NO ALCOHOL

NOTRE-DAME

BIÈRES

À LA PRESSION                      25 cl     50 cl
DEMORY PARIS IPA 5,5% 

1664 5,50%

COLOMBA BLANCHE 5%

AUBRAC BLONDE 5,8%

6
6
6
6

11
11
11
11

À LA BOUTEILLE

PARISIENNE BLANCHE BIO 33 cl 5,5%

PARISIENNE BLONDE BIO 33 cl 5,5%

8,5
8,5

VINS AU VERRE

27

35

43

14

18

22

14 cl 25 cl

CHAMPAGNE EPC BLANC DE NOIRS BRUT

LOUIS ROEDERER BRUT CUVÉE COLLECTION 242

LOUIS ROEDERER ROSÉ

VEUVE CLICQUOT BRUT

RUINART BLANC DE BLANCS

DOM PERIGNON VINTAGE 2012

DOM PERIGNON ROSÉ VINTAGE 2008

90

120

145

185

260

480

880

75 cl

CHAMPAGNES

GLACE & SORBET (LA BOULE)  4
Vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, mangue, fraise, citron

CHOCOLAT ou CAFÉ LIÉGEOIS  12
Glace chocolat ou café, chantilly, meringue, sauce chocolat ou crème café

PLATEAU DE PÂTISSERIES  12

DESSERTS

ROUGES  

BORDEAUX AOP Château Gantonnet

CHINON AOP Château de Vaugaudry

CÔTES DU RHÔNE AOP E. Guigal « Réserve de Lutèce »

SAINT AMOUR AOP BEAUJOLAIS Domaine de Lucie  

SAINT-EMILION L’ESPRIT AOP Château Belle Assise Coureau 

11

13

15

17

19

6

7

8

9

10

BLANCS 

VIOGNIER IGP PAYS D’OC « Le Versant » VEGAN

ANJOU AOP Le P’tit Chenin BIO VEGAN

CHARDONNAY BOURGOGNE CÔTE CHALONNAISE AOP Millebuis

GRAVES AOP Château Haut-Selve

MÉNETOU-SALON AOP Domaine Belleville

11

13

15

17

19

6

7

8

9

10

ROSÉS 

IGP SABLE DE CAMARGUE Dom. du Petit Chaumont Gris de Gris BIO

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE AOP Domaine Saint-Julien les Vignes BIO

CÔTES DE PROVENCE AOP Minuty Côté Presqu’île

CÔTES DE PROVENCE AOP AUROSE Cuvée au Bord de l’Aube

11

13

15

19

6

7

8

10

14 cl 25 cl

RICHARD PARIS HÔTELS & RESTAURANTS

HÔTEL MONTAIGNE • LE PETIT MONTAIGNE • CHEZ FRANCIS • MARIUS ET JANETTE
ASIA KITCHEN • BISTROT DE MARIUS • CASA LUCA • CANTINA DI LUCA

LITTLE NONNA • BRASSERIE VICTOR HUGO • LE SAINT AUGUSTIN



COCKTAILS SIGNATURE 15 

 OLYMPIADES
GIN BEEFEATER • LIQUEUR SAINT GERMAIN 

PURÉE DE CONCOMBRE MAISON • JUS DE CITRON JAUNE 
SIROP DE CITRONNELLE

MOULIN ROUGE
VODKA ABSOLUT • LIQUEUR CHERRY HEERING 
PURÉE DE FRAMBOISE • JUS DE CRANBERRY 

CONCENTRÉ DE BASILIC MAISON • PIMENT D’OISEAU 

JOSEPHINE BAKER

RHUM HAVANA CLUB 7 YO • JUS D’ANANAS 
PURÉE FRUIT DE LA PASSION • SIROP DE FÈVE DE TONKA 

JUS DE CITRON JAUNE • CONCENTRÉ DE GINGEMBRE FRAIS MAISON

GAINSBOURG
WHISKY BALLANTINE’S • RHUM HAVANA CLUB 7 YO 

ANGOSTURA BITTER ORANGE • SIROP MIEL ET CANNELLE

POMPIDOU
VODKA ABSOLUT • JUS DE POIRE  

JUS DE CITRON JAUNE • SIROP DE VANILLE

 PIGALLE
VODKA ABSOLUT • PURÉE DE PASTEQUE  

JUS DE CITRON JAUNE • SIROP DE SUCRE

HUGO SPRITZ
LIQUEUR DE SAINT GERMAIN • LIQUEUR ITALICUS 

PROSECCO • PURÉE DE CONCOMBRE 
ESSENCE DE CITRON DE MENTON • EAU PÉTILLANTE

VERLAINE SPRITZ
CINZANO APERITIVO • PROSECCO • BITTER AMANDE TORRÉFIÉ  

PURÉE D’ABRICOT • EAU PÉTILLANTE

RIMBAUD SPRITZ
LILLET BLANC • LA FRENCH SVP TONIC BIO 

CONCOMBRE • MENTHE

COCKTAILS À PARTAGER 50

MOULIN ROUGE 

VODKA ABSOLUT • LIQUEUR CHERRY HEERING • PURÉE DE FRAMBOISE 
JUS DE CRANBERRY • CONCENTRÉ DE BASILIC MAISON • PIMENT D’OISEAU

JOSEPHINE BAKER 

RHUM HAVANA CLUB 7 YO • JUS D’ANANAS • PURÉE FRUIT DE LA PASSION
SIROP DE FÈVE DE TONKA • JUS DE CITRON JAUNE

CONCENTRÉ DE GINGEMBRE FRAIS MAISON
 

HUGO SPRITZ
LIQUEUR DE SAINT GERMAIN • LIQUEUR ITALICUS 

PROSECCO • PURÉE DE CONCOMBRE 
ESSENCE DE CITRON DE MENTON • EAU PÉTILLANTE

Prix nets en euros, Service compris 6% TTC. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

NOTRE CHOIX DE SPIRITUEUX

VERMOUTH 6 cl  
& APÉRITIF 6 cl
CINZANO APERITIVO 15%

CAMPARI 25%

FERNET BRANCA 39%

CINZANO ROSSO, BIANCO 14%

CARPANO Antica Formula 16.5%

LILLET BLANC, ROUGE, ROSÉ 17%

PASTIS 51 45% 3 cl 
RICARD 45% 3 cl 
PIMMS N°1 25%

SUZE 15%

KIR VIN BLANC Cassis, mûre, pêche 14 cl

6
6
8
8
8
6
6
6
6
6
7

VODKA 
ABSOLUT 40%

GREY GOOSE 40%

BELVEDERE 40%

  
150
170
170

14
16
16

4 cl 70 cl

GIN
BEEFEATER 40%  
BOMBAY SAPPHIRE 40% 
HENDRICK’S 41.4%

THE BOTANIST 46%

TANQUERAY 43.1%

TANQUERAY TEN 47.3% 

MARE 42.7% 

NIKKA COFFEY GIN 47%

SAB’S LE GIN distillé à Beaune 46%

12
14
16
16
14
18
16
18
17

  
130
150
170

4 cl 70 cl

BAS-ARMAGNAC         4 cl  
CHÂTEAU DE LAUBADE 
• V.S.O.P 40%

• 25YO 40%

12
18

ACCOMPAGNEMENT 
SODA 25 cl 4

COGNAC                   4 cl  
MARTELL V.S.O.P 40%

MARTELL CORDON BLEU 40%

HENNESSY V.S 40%

HENNESSY X.O 40%

12
26
13
28

PORTO                    
ROUGE

OFFLEY RUBY 19,5%

GRAHAM’S Tawny 19%

BLANC

GRAHAM’S White 19%

7
6

6

4 cl

14
14

12
18

12

12

12
14

15
35
14
24
16 
18

18
20

18

18
20

18

  

130

150

170

WHISKY & BOURBON 
SINGLE MALT SPEYSIDE

GLENLIVET 40%

ABERLOUR 10YO 40% 

TENNESSEE WHISKEY

JACK DANIEL’S 40%

JACK DANIEL’S Single Barrel 45%

KENTUCKY STRAIGHT BOURBON WHISKEY 

FOUR ROSES 40%

IRISH WHISKEY 

JAMESON 40%

BLENDED SCOTCH WHISKY 
CLAN CAMPBELL 40%

BALLANTINE’S 40%

JOHNNIE WALKER 
• BLACK LABEL 40%

• BLUE LABEL 40%

CHIVAS REGAL 12YO 40%

CHIVAS REGAL 18YO 40%

MONKEY SHOULDER 40%

SMOKEY MONKEY SHOULDER 40%

SINGLE HIGHLANDS MALT 
OBAN Little Bay 43%

GLENMORANGIE 10YO 40%

SINGLE LOWLANDS MALT

GLENKINCHIE 12YO 43%

SINGLE ISLAY MALT 
LAGAVULIN 16YO 43%

LAPHROAIG 10YO 40%

SINGLE MALT FROM ISLE OF SKYE 
TALISKER 45.8%

4 cl 70 cl

CALVADOS
CHRISTIAN DROUIN 40%

COQUEREL V.S.O.P 40%

12
14

4 cl

GRAPPA  
& LIMONCELLO          
GRAPPA BIANCA NARDINI 50%

LIMONCELLO LUXARDO 27%

11
10

4 cl

LIQUEURS & CRÈME    
COINTREAU 40%

GRAND MARNIER 40% 
BAILEY’S IRISH CREAM 17%

AMARETTO DISARONNO 28%

DRAMBUIE 40%

FRANGELICO HAZELNUT 20%

KAHLÙA COFFEE 16%

SAINT-GERMAIN Elderflower 20%

SOUTHERN COMFORT 35%

GET 27 21%

GET 31 24%

MARIE BRIZARD 25%

HEDONIST ginger & vanillia  29%

CHARTREUSE VERTE 55%

CHERRY HEERING 24%

ITALICUS 20%

SAMBUCA 40%

10
10
10
10
12
12
12
12
12
10
10
12
12
14
10
13
10

4 cl

EAUX DE VIE 4 cl                         11
GRANDE RÉSERVE MICLO
Poire William 43%, Mirabelle 43%,  
Framboise Sauvage 43%, Vieille Prune 40%,
Kirsch Vieux 43%

TEQUILA & MEZCAL 
OLMECA ALTOS 38%

PATRÒN SILVER 40% 

PATRÒN X.O 35%  
PATRÒN ANEJO 40%

DON JULIO 38%

DON JULIO 1942 38%

MEZCAL UNION 40%

12
14 
16
18
14
35
14

130

170

150

4 cl 70 cl

 LE MISÉRABLE
JUS DE POIRE • SIROP D’ÉRABLE & ÉPICE D’HIVER 

LA FRENCH SVP GINGER BEER BIO

LE TRAVAILLEUR
JUS DE POMME • PURÉE DE CONCOMBRE MAISON 

CONCENTRÉ DE GINGEMBRE FRAIS MAISON • SIROP D’AGAVE

NOTRE-DAME
BASILIC FRAIS • SIROP DE CITRONNELLE 

JUS DE CITRON • LA FRENCH SVP TONIC BIO

MOCKTAILS & NO ALCOHOL 10

CAFÉTERIE
CAFÉ EXPRESSO, DÉCAFÉINÉ
DOUBLE EXPRESSO, CAFÉ CRÈME
CAPPUCINO, CHOCOLAT CHAUD
CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS
THÉS PARNEY’S Earl Grey, vert à la menthe, vert nature, ceylan, citron, fruits rouges

INFUSIONS PARNEY’S Verveine, tilleul, camomille

4
7,5
7,5
7,5
6,5
6,5

RESISTANCE 
Sambuca, liqueur de Kahlúa Coffee

LE CHÂTIMENT 
Vodka Absolut, sirop au choix : fraise, grenadine, citron, menthe 

L’EXIL 
Tequila Olmeca Altos, Limoncello luxardo, liqueur de pomme 

LE ROMANTISME 
Vodka Absolut, Cinzano Aperitivo, liqueur de fraise des bois

7
LE SHOT 

63

LA TOURNÉE
10 SHOTS

SHOTS 

EVIAN ou BADOIT 50 cl

EVIAN ou BADOIT 100 cl

7
10

BOISSONS FRAÎCHES
COCA COLA, ZÉRO 33 cl

PERRIER 33 cl

ORANGINA 25 cl

LA FRENCH SVP : Tonic Bio, Ginger Beer Bio 25 cl

RED BULL 25 cl

FUZETEA PÊCHE INTENSE 25 cl

LIMONADE GARÇON 25 cl

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSÉS : Orange, citron, pamplemousse

6,5
6,5
6,5
6,5

8
7
7
9

7,5

7,5

1

PUR JUS MAISON LE COQ TOQUE BIO 25 cl
Orange sanguine de Sicile Bio, Pomme pulpé Bio, Ananas pain de sucre Bio, Tomate romarin Bio 

NECTARS MAISON LE COQ TOQUE BIO 25 cl 
Abricot du roussillon Bio, Poire williams Bio 

SIROP
Menthe, grenadine, fraise, citron

RHUM 
HAVANA CLUB 3YO 37,5%

HAVANA CLUB 7YO 40%

MOUNT GAY BLACK BARREL 43%

PLANTATION PINEAPPLE 40%

ZACAPA 23YO 40%

DIPLOMATICO MANTUANO 40%

SAILOR JERRY SPICED 40%

SAINT-JAMES AMBRÉ ROYAL 45%

CACHAÇA SAGATIBA 38%

12
14
16
16
18
16
12
14
12

130             
150
170

170

4 cl 70 cl


